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Ksigzkd Kuc

Opis produktu

Uniwersalna Ksigzka Kucharska - Maria Ochorowicz-Monatowa

Maria Ochorowicz-Monatowa to najgtosniejsza polska autorka ksigzek kulinarnych w pierwszej potowie XX wieku, godna nastepczyni
Lucyny Cwierczakiewiczowej. Przez dziesieciolecia jej "Uniwersalna ksigzka kucharska" stuzyta w wielu domach. Do dzi$ jej przepisy
inspirujg mitosnikéw tradycyjnej polskiej kuchni - smakdéw zdrowych i domowych.

"Przeszto 2200 skromnych i wytwornych przepiséw gospodarskich i kuchennych z uwzglednieniem niezbednych warunkéw
odpowiedniej diety, codziennej higjeny oraz kuchni jarskiej".

Opis pozycji;

Oprawa twarda, ekoskdra, ztote ttocznie, naklejka na licu, zadrukowana wyklejka, szyta
llo$¢ stron: 756+16

ISBN 978-83-61889-68-7
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celbule, troch soli, piopesu i tlueunogo jalowen | wymieseas do.
brze wasystko razem. Warstwe tego farszu wlodyé do formy,
otwieranej na rawiasach, wylepionej kruchem ciastem (patr:
priepisy nu cissta do pasztetiw), potem ulotyé na plasterkach
sloniny ptaszki, praekladaé je farszem | napelniwszy w ten spo-
s forme, watwit do gorjeego piecs na 2 godziny. Wyjawszy
2 formy, ubraé passtel. ladnic wielenia, plastorkami cytryny,
a W sosjerce podad sos jaloweowy (palra praspisy sosow) . Jodli

nut. do goracego pieca dla rosgrzania. W {en sam 5posdh mokna
PObi6 pasrtoty 2 wszelkiego rodsaju daikiego ptactwa.

49, Passtet 1 kaceek deikich lub swojskich. Zrobié farsz z od-
padkw 2ajgen b sarny | watrdbii cielges), taki jak na passtat
 zajaca w kruchem cicicis. Dwie kaczki oprawione | godaing

wprzéd osclone udusié w rondlu 3 jarzynami | sloning pod nakry-
eiem. Gdy sq. jui dobrze obrumicnianc i migkkie, pokrajaé je
wr hawali i uhladaé. w rancie 5 francuskiego ciasta napraemian
warstwe farszu (zamiast jaj do farszu wiaé kilkn yiek tegiego

1. Skrzydlo. 2. Polgdwica. 3. Brust. 4 Krayiowka od ogona.

5. Plecéwka cryli biala piesaefl. 6 Zrauéwka. 7. Biodrowka

eryli befssigkowa. 8. Krajéwka. 9. Kotlety ezyli rorbratl. e Rt Kb n
10. Roasthest,
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